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COLOMBIA TV ELINE

10 ABRIL 28 ABRIL 5 AL 23 MAYO 26 MAYO 9 DE JUNIO 16 DE JUNIO LAC

COMUNICACION 20 PRESENTACION COMUNICACION 8 SEMIFINAL FINAL
PARTICIPANTES RETO PRESENCIAL SEMIFINALISTAS

COMMUNITY

DAYS FIN PRIMER RETO BOOTCAMP

3 FINALISTAS * CARTAGENA
2 RETOS * LUXURYLAC

) INSCRIPCIONES
17 MARZO - BOGOTA CURSO DBA + PERSONALIZADO * PERSONALIZADO 8 FINALISTAS
18 MARZO -CARTAGENA « RRSS * RRSS 1RETO +  SOUTH LAC

SPEEDROUND
BOGOTA + CCA

19 MARZO - MEDELLIN SUBIDA DE RECETAS || =~ oy . MEDIA BOGOTA

RRSS

COCKTAIL FEST
BOGOTA- MEDELLIN -CARTAGENA
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REGLAS WORLD CLASS
COLOMBIA 2025

TIENES QUE ESTAR TRABAJANDO EN UN VENUE
OBLIGATORIO HACER EL CURSO Y QUIZ DE DBA.COM

CUMPLIMENTA CORRECTAMENTE TODOS LOS CAMPOS DEL FORMULARIO
SIGUE LAS INSTRUCCIONES DE LA PAGINA SIN EXCEPCION

REVISA EL CONTENIDO DE LA RECETA ANTES DE SUBIRLO Y NO
OLVIDES ADJUNTAR LA FOTO Y EL CERTIFICADO DBA

SUBE UNA FOTO ARTISTICA A TU FEED DE INSTAGRAM UTILIZANDO
#WORLDCLASSCOLOMBIA2025



19 &42
Donfulio

MARGARITA PUNZO CHALLENGE

CREA TU VERSION DE MARGARITA CON DON JULIO
TEQUILA, INSPIRANDOTE EN INGREDIENTES
NATURALMENTE COLOMBIANOS

TIENES QUE RESPETAR LA ESTRUCTURA DE LA MARGARITA

MINIMO 30 ML DE DON JULIO BLANCO

WORLD CLASS
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WORLD CLASS gOIgllliO

Debes utilizar un minimo de 30 ml de Don Julio Blanco en tu céctel.
Puedesincluirlos ingredientes caseros en tu receta que consideres oportunos.
(excluyendo métodos de preparacion simples como jugos).

La eleccion del hielo, el estilo de servicio y la cristaleria dependen totalmente de
VOSOTros.

Tu coctel debe seridentificable como inspirado en el challenge elegido.

1 receta del coctel, Nombre, ingredients y metodo.
1 fotografia del coctel con la botella.

1 storytelling (250 palabras max)

Subir el certificado de DBA

1 Fotografia artistica en el feed nombrando el
#WORLDCLASSCOLOMBIA2025

SABOR

ESTETICA

STORYTELLING

INNOVACION Y
CRAFT

SOSTENIBILIDAD

TOTAL

sLa receta y la descripcion
suenan deliciosase 3Te daria
ganas de pedir de un menu?

3Qué tan buena se ve la
bebida?

adaptan al servicio?

zTu coctel contd la historia
de tu Inspiracién?

2El barfender ha demostrado
conocimiento de técnicas
avanzadas? gHa mosirado el
bartender una nueva

el impacto del coctel y ha
demostrado una practica
sostenible?

100 POINTS
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"""""""" DIAGEQ = enCACION v LICORES Y BEBIDAS v RECETAS v RECURSOS v COMUNIDAD v EVENTOS Q  LOGIN REGISTRO () Es

BAR ACADEMY
AR 8§ .

. EDUCACION

DIAGEO BAR ACADEMY
ESSENTIALS

Realiza este médulo para aprender los conceptos bdsicos y esenciales que te

ayudardn a avanzar en una carrera profesional detrds de la barra.

Duracién: 75 minutos
Nivel de dificultad: Medio

INICIA EL CURSO AQUI

https://www.diageobaracademy.com/es-lac/home/entrenamiento-online-y-e-
learning/bartender-skills-y-herramientas/esenciales-de-diageo-bar-academy
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THANKAS!

ALFONSO IBANEZ
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